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Kurze Wege, groRer Impact
endori erweitert auf regionalen Weizen aus deutschem Vertragsanbau

Stegaurach, im November 2024

Seit Oktober 2024 ergdnzt endori, Hersteller pflanzlicher Fleischalternativen, den regionalen
Erbsenanbau durch Weizen aus deutschem Vertragsanbau. Der Weizen stammt von heimischen
Feldern und wird in zwei lokalen Miihlen verarbeitet — ganz im Sinne der Philosophie ,,from field
to fork“. Mit dieser Entscheidung baut endori seine Vorreiterrolle in der regionalen und
nachhaltigen Lebensmittelproduktion weiter aus, indem das Unternehmen durch kiirzere
Transportwege CO,-Emissionen reduziert und die heimische Landwirtschaft starkt.

Mit der vollstindigen Umstellung auf Weizen aus deutschem Vertragsanbau baut endori sein
Bestreben nach einer moglichst regionalen Wertschdpfungskette aus. Das dient einerseits den
hohen Nachhaltigkeitszielen des Unternehmens und erfillt andererseits immer wichtigere
Verbrauchererwartungen: Studien zeigen, dass Regionalitat fiir Verbraucher:innen zunehmend ein
entscheidendes Kaufkriterium ist. Die Erndhrungswissenschaftlerin Hanni Ritzler stellt in ihrem
FOODREPORT 2025 fest, dass Konsument:innen verstarkt Produkte bevorzugen, deren Herkunft
transparent und regional verankert ist. Lokale Produkte gewinnen an Bedeutung, da sie als
qualitativ hochwertig und umweltfreundlich gelten. Verbraucher:innen fordern vermehrt
Informationen (ber Herkunft, Produktionsmethoden und Okologische Auswirkungen ihrer
Lebensmittel, was Unternehmen zu groRerer Transparenz und Offenlegung ihrer Lieferketten
verpflichtet. endori greift diesen Trend nicht nur einfach auf, sondern arbeitet bereits seit der
Griindung 2015 getreu der Maxime ,,Vom Feld bis auf die Gabel —immer so regional wie moglich”
und erreicht damit durch die regionale Rohstoffbeschaffung eine signifikante Reduktion des CO,-
FuRabdrucks seiner Produkte. ,Nachhaltigkeit bedeutet fir uns, in jeder Phase der Produktion
Verantwortung zu (ibernehmen”, betont Dr. Axel de With, Geschaftsfiihrer von endori.
,Transparente Lieferketten und kurze Transportwege sind flir uns wesentliche Faktoren, um eine
nachhaltige Lebensmittelproduktion zu gewahrleisten.”

Vertragsanbau als strategischer Ansatz fiir eine nachhaltige Rohstoffversorgung

Vertragsanbau ist das Riickgrat der nachhaltigen Rohstoffversorgung von endori und férdert
umweltschonende Anbaupraktiken. Die Partnerschaft mit Kroner-Starke, einem Spezialisten fir
Starke- und Getreideverarbeitung, sorgt fir Planungssicherheit und stabile regionale
Wertschopfungsketten. Der Weizen wird ausschlieBlich in lokalen Mihlen verarbeitet, was sowohl
die Qualitdt des Rohstoffs als auch die Verlasslichkeit der Lieferkette sichert. ,Das Modell des
direkten und indirekten Vertragsanbaus ermoglicht es uns, nachhaltig produzierte Rohstoffe zu
beziehen und die wirtschaftliche Stabilitdt unserer Partnerbetriebe zu fordern®, erklart Dr. de With.
endori ist Teil der Pfeifer & Langen Industrie- und Handels-KG, die auf eine langjahrige
vertrauensvolle Zusammenarbeit mit Landwirt:innen in Deutschland und Europa zuriickblickt.



Bekenntnis zur heimischen Landwirtschaft: Ausbau der regionalen Rohstoffkreislaufe

Die Umstellung auf Weizen aus deutschem Vertragsanbau ist ein weiterer Schritt in der Strategie
von endori, die heimische Landwirtschaft zu unterstiitzen und regionale Rohstoffkreisldufe zu
starken. Schon der eigene Erbsenanbau hat gezeigt, wie erfolgreich regionale Kooperationen bei
der Erzeugung pflanzlicher Lebensmittel sein kdnnen. Mit der Ausweitung dieser Praxis auf Weizen
unterstreicht endori seine Vorreiterrolle in der pflanzenbasierten Erndhrung und setzt ein starkes
Zeichen fur Nachhaltigkeit und regionale Verantwortung. ,,Unser Weg in eine nachhaltigere Zukunft
fihrt Gber die konsequente Einbindung regionaler Rohstoffe und die Zusammenarbeit mit
Landwirtinnen und Landwirten in Deutschland”, erklart Dr. de With.

Optimale Proteinbalance: die Synergie von Erbsen- und Weizenprotein

Die Rohstoffstrategie von endori setzt auf die optimale Kombination von Erbsen- und
Weizenproteinen, um pflanzliche Produkte von hoéchster Qualitdt anbieten zu konnen. Diese
Kombination verleiht den Produkten nicht nur eine fleischdhnliche Textur, sondern sie verbessert
auch die Bissfestigkeit und Saftigkeit und schafft so ein authentisches Genusserlebnis. Durch die
ausgewogene Proteinzusammensetzung bieten die pflanzlichen endori-Produkte eine attraktive,
schmackhafte und vollwertige Alternative flr eine abwechslungsreiche und nachhaltige Erndhrung.

Uber Kréner-Stirke

Die Kroner-Starke GmbH mit Sitz in Ibbenbiiren ist ein Traditionsunternehmen, das sich auf die
Herstellung von natiirlichen Weizenprodukten wie Weizenstarke und Weizenkleber spezialisiert hat und
groRen Wert auf Nachhaltigkeit und Regionalitat legt — langjdhrige europaische Lieferstrukturen sind die
Grundlage fur Sicherheit und Zuverlassigkeit. Das Unternehmen produziert natirliche und hochwertige
Qualitatsprodukte aus nachwachsenden Rohstoffen fiir Industrie, Handwerk und Handel. Kroner-Starke
beliefert verschiedene Branchen wie die Lebensmittel-, Backwaren- und Pharmaindustrie und legt
grolRen Wert auf Nachhaltigkeit und héchste Qualitatsstandards. www.kroener-staerke.de

Uber endori

endori wurde im April 2015 in Bamberg gegriindet. Heute arbeiten rund 120 Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter an der Entwicklung und Produktion leckerer pflanzenbasierter Lebensmittel als
Alternative zu Produkten tierischen Ursprungs.

Getreu dem Motto ,,mach’s easy. mach’s endori.” stellt das Unternehmen pflanzliche Fleisch- und
Fischalternativen wie Burger-Patties, Wiirstchen, Hack sowie Kebab her, die fiir unkomplizierten,
pflanzlichen Genuss stehen und sich in praktisch allen Gerichten einfach und gelingsicher einsetzen
lassen. Der Fokus bei den Rohstoffen liegt auf Proteinpflanzen wie Erbsen, die vorwiegend in Europa
und insbesondere in Deutschland angebaut werden.

Die endori-Produkte sind im deutschen Einzelhandel erhéltlich. Zudem sind sie in der Gastronomie,
Hotellerie, Kliniken, Schulen, Betriebskantinen und vielen anderen professionellen
Erndhrungsbereichen vertreten. Der Vertrieb fiir den Lebensmitteleinzelhandel erfolgt direkt Gber
endori. www.endori.de
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